MENUKAART

Zeebaars * Nigiri style * Confit tuna Shiso ponzu gel } ‘

)
Wijn: Clement, Sauvignon Blanc, Menetou-Salon, Frankrijk, 2023 ’

Gekonfijte zalmforel Aardappelblini « Forelkaviaar

Wijn: Schoffit, Pinot Blanc, Elzas, Frankrijk, 2022

Runderhaas Stroganoff moderr

Wijn: Famiglia Bianchi, Malbec, Mendo»

Grand dessert buffet ir
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APERITIEF 3: € 3.500
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i APERITIEF 2: € 3.500
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CADEAUTJE OP TAFEL: € .500

BLOEMEN OP TAFEL: € 3.500




" BAR WRA | GRAND DESSERT 2: € 3.500
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i BONTRUP

GRAND DESSERT 1: € 3.500 KAASPLANKJE: € 3.500
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